
45

            – danie wegetariańskie
            
            – danie ostre

PATÉ Z KACZKI
mus chrzanowy ze śliwką / marynowana
szalotka / chałka z tymiankiem własnego
wypieku

KREWETKI W SOSIE WINNO-MAŚLANYM
natka pietruszki / czosnek / chili / grzanki
ziołowe 

SAŁATKA Z GRUSZKĄ GOTOWANĄ W
CZERWONYM WINIE
ser Gorgonzola / chorizo / Nduja / prażone orzeszki
pini / dressing ziołowy

ZUPA CEBULOWA
ser Gruyère / grzanki z tymiankiem
opcja bez sera

30

ŻUREK
krokiet z białej kiełbasy / jajko sadzone

34

Przystawki

Zupy

Lista alergenów dostępna u obsługi.
Do rachunków od 6 osób doliczamy 10% serwisu.

44

TATAR WOŁOWY
marynowane borowiki / ogórek kiszony / 
żółtko / chips z pietruszki / czarne oliwki / 
chleb własnego wypieku

ŚLEDŹ HOLENDERSKI ‘MATJAS’
majonez lubczykowy / kawior z ikry pstrąga /
konfitowane kolorowe ziemniaki / mus z
pieczonego jabłka / prażony mak

38

40

45

KREM Z PALONEGO ZIEMNIAKA
ser Gorgonzola / chips z jarmużu
opcja bez sera

29

            – danie wegańskie

DESKA SERÓW I WĘDLIN 
konfitura truskawkowa z octem balsamicznym /
grissini / owoce 

dla 2 osób
dla 4 osób

75

39HUMMUS Z PIECZONĄ DYNIĄ HOKKAIDO
marynowana dynia / konfitura z suszonej śliwki
z pomarańczą / chipsy z batatów

39BOCZNIAK PANIEROWANY
sos aioli z truflą / ser Grana Padano / szczypior

39PIECZONA DYNIA HOKKAIDO
konfitowane buraki / marynowana szalotka /
ser Straciatella / orzechy włoskie / sos śliwkowy
z octem balsamicznym
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