
189

ANTRYKOT SEZONOWANY NA SUCHO 30 DNI
ok. 300 g 

STEKI 

199

ROSTBEF SEZONOWANY NA SUCHO 30 DNI
ok. 300 g 

POLĘDWICA WOŁOWA 
ok. 250 g

149

DODATKI:
Frytki
Ziemniaki maślane
Purée ziemniaczane z palonym masłem

Colesław z pora i jabłka
Sałata rzymska z kwaśnym dressingiem 
Polskie pomidory / pikantny słonecznik
Grzyby z cebulą 

SOSY I MASŁO:
Bearnaise

Pieprzowy
Demi
Masło Café de Paris

16
17
17
15

10
10
10
10

17
21
19

189

30-DAY DRY-AGED RIB-EYE
approx. 300 g 

STEAKS

199

30-DAY DRY-AGED SIRLOIN
approx. 300 g 

BEEF TENDERLOIN 
approx. 250 g

149

SIDES:
Fries
Buttered potatoes
Brown-butter mashed potatoes

Leek and apple slaw 
Romaine lettuce with a sharp dressing 
Polish tomatoes / spicy sunflower seeds
Mushrooms with onion

SAUCES & BUTTER:
Bearnaise

Peppercorn
Demi-glace 
Café de Paris butter

16
17
17
15

10
10
10
10

17
21
19

PROGRES CLASSIC

SKRZYDEŁKA BUFFALO
sos blue cheese / frytki / ketchup / 
surówka z pora i jabłka 

BURGER
wołowina zrazowa / wędzony boczek / ogórek
kiszony / cebula w sosie pieczeniowym /
musztarda / frytki / ketchup /
surówka z pora i jabłka

49

59

ŻEBERKA BBQ 
frytki / ketchup / surówka z pora i jabłka 

66

ŁUPACZ W CIEŚCIE PIWNYM
sos tatarski z ogórkiem kiszonym i
chrzanem / frytki / ketchup / 
surówka z pora i jabłka 

58

PROGRES CLASSIC

BUFFALO WINGS
blue cheese sauce / fries / ketchup / 
leek and apple slaw

BURGER
topside beef / smoked bacon / dill pickle /
onions in gravy / mustard / fries / ketchup / 
leek and apple slaw

49

59

BBQ RIBS
fries / ketchup / leek and apple slaw

66

BEER-BATTERED HADDOCK
tartare sauce with fermented cucumber and
horseradish / fries / ketchup / 
leek and apple slaw

58
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